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DOMAINES SACHA LICHINTI

LES
CLANS

COTES DE PROVENCE 2022

LES RAISINS PROVIENNENT DE VIGNES
ELEVEES SUR DES PARCELLES DE
QUALITE SUPERIEURE. LES
MEILLEURES PARCELLES

DE VIEILLES VIGNES CONSTITUEES
PRINCIPALEMENT DE GRENACHE,
VERMENTINO ET SYRAH. VENDANGES
DU LEVER DU SOLEIL A MIDI.LES
RAISINS SONT TRIES TROIS FOIS
MANUELLEMENT ET PAR OPTIQUE
ELECTRONIQUE. ERAFLAGE ET
FOULAGE LEGER A 7-8°C POUR EVITER
LOXYDATION. MELANGE DE JUS DE
GOUTTE ET DE PREMIER JUS DE
PRESSE. AUCUNE MACERATION.
FERMENTATION ALCOOLIQUE EN
DEMI-MUIDS (600 L) NEUFS ET 2E
ANNEE. BATONNAGE DANS UN STYLE
BOURGUIGNON DEUX FOIS PAR
SEMAINE PENDANT 10 MOIS. LA
TEMPERATURE DE CHAQUE BARRIQUE
EST CONTROLEE INDIVIDUELLEMENT.



